
五

24.02.12500

お申し込み方法 ご注文いただく前に必ずお読みください

ご注文方法 お届けについて

ギフト（先様へのお届け）について

返品・交換について

■お電話

お支払い方法
■お電話・FAX・郵便でお申し込みの場合

■セール期間中はお時間をいただいております。

■ご請求書は、ご依頼主様へ郵送いたします。

https://www.otsuya.jp

■受付時間　平日　午前9:00 ～ 午後4:00
■ご注文は上記の専用ダイヤルのみで承っております。
※セール開始時（特に午前中）は、ご注文が集中するためお電話が
つながりにくくなっております。ご迷惑をおかけしますがご理解
のほどお願いいたします。

ご注文後、ご注文確認メール（自動送
信）が届きますのでご確認ください。

土・日・祝日及び弊社規定の休日は出荷業務を行っておりません。週
末や長期連休前にご注文いただいた場合、ご希望の日時にお届けでき
ない場合がございますのでご了承ください。
ただし10日たっても商品が届かない場合は、お手数をおかけしますが
ご連絡いただけますと幸いです。

一回のご注文で「ご自宅分」と「先様分」をご購入いただいた場合、請
求書は2通に分かれます。「先様分」のご請求書をご自宅分の荷物に
同梱することはできません。
「先様分」のご請求書は後日郵送となりますのでご了承ください。

・無地のしシール(※表書き・名入れ対応不可)は無料で承ります。ご注
文の際にご指示ください。
・ギフトには宣伝物や請求書は一切入れませんのでご安心ください。
・環境配慮の観点からケース販売品の場合は、製品の箱をそのまま利
用しております。無地段ボールへの入替をご希望の場合はお申し付
けください。

・弊社責任による不良品(輸送中の破損を含む)はご連
絡があり次第、ただちに交換いたします。
・ご連絡なく長期不在や受け取り拒否などお客様のご
都合による返品の場合は、送料(実費)をご請求させて
いただきますことご了承ください。
・商品出荷後の配送先住所の登録間違いやご転居され
た場合、お客様から運送業者へ転送ご連絡をお願い
いたします。なお転送配送料はお客様ご負担となりま
すのでご了承ください。

注意事項
・都合により商品の一部仕様変更(容量・デザイン含む)、または販売中止
になる場合がございます。
・商品の色は印刷の具合で多少異なる場合がございます。
・掲載の料理写真は調理例です。具・薬味等内容に含まれていないもの
もございますのでご了承ください。
・本カタログの価格は2024年3月22日(金)までです(当日消印有効)。

注文用紙、もしくはお手持ちの用紙に「お名前・郵便番号・ご住
所・電話番号・ご注文内容(注文番号・商品名・数量)」をご記入
の上ご郵送ください。

■WEBでお申し込みの場合
■クレジット決済または代金引換

通話料無料

0120-56-2324

■FAX

■WEB

■郵 便

FAX料金無料

■郵便振替・コンビニ払い
・商品と一緒に振込用紙をお送りいたします。
・1週間以内に必ず弊社指定の振込用紙にてお支払いください。指
定用紙以外をお使いになりますとご入金が確認できませんのでご
注意ください。
・先様へお届けの場合、振込用紙はご注文いただいたお客様へ後日
郵送いたします（詳しくは当ページ右中央部「ギフト（先様へのお
届け）」をご覧ください）。

手数料無料

・代金引換手数料は同上です。

運賃弊社負担

お客様ご負担

お客様ご負担

■代金引換
商品代金3万円以上の場合は、代金引換のみとさせていただいてお
ります。

手数料：お客様ご負担

0120-56-2341
※電話としてはつながりません。

■時間指定承ります。
時間指定《午前中・14-16時・16-18時・18-20時・19-21時》または
《指定なし》よりお選びいただけます。
※交通事情によりご希望に添えない場合もございます。

送 料
（1カ所）

お買上金額合計 4,000円以上で送料無料
 4,000円未満の場合 700円（全国一律）

■ 〒456-0018
　 愛知県名古屋市熱田区新尾頭1-11-6
　 大津屋株式会社
■ メール hanbai@otsuya.jp
■ ホームページ https://www.otsuya.jp
■ 営業時間／平日　午前9：00～午後4：00
■ 休業日／土・日・祝日　弊社規定の休日

商品代金
代金引換手数料(税込)

１万円未満 ３万円未満 10万円未満
手数料 330円 440円 660円

個人情報について　弊社では、お客様からお預かりした大切な個人情
報（住所・氏名・電話番号等）を、裁判所・警察機関等、公共機関から
の要請があった場合を除き、配送業務以外に第三者に渡したり、悪用
したりする事は決してございません。ご安心ください。

このカタログはセール商品中心のご案内です。 通常商品は「旬だより 総合カタログ（2023年度版）」をご覧ください。

ご注文専用ダイヤル
商品に記載されているお客様センターフリーダイヤルからはご注文できません。 ご注文方法詳細は、裏表紙をご覧ください。

0120-56-2324

イチビキ 旬だより

春セール春セール

（3月23日より通常価格）

2024年

215
（木）

3～ 22
（金）



21 ※写真・イラストはイメージです。

人気商品 大集合人気商品 大集合

◆赤飯おこわ×6 ◆栗おこわ×6

赤飯おこわ 6個セット

注文
番号 200C

栗おこわ 6個セット

注文
番号 201C

目玉商品!!
おまとめ
特割

3,240 (税込)

円

3,900円

とり五目おこわ（2合用）

注文
番号 61312S

650円通常
価格

特別
価格595(税込)

円

パエリア（2～3人前）

注文
番号 61310S

650円通常
価格

特別
価格595 (税込)

円

赤坂璃宮監修 中華おこわ
（2～3人前）

注文
番号 61383S

850円通常
価格

特別
価格795 (税込)

円

赤飯おこわ（2合用）

注文
番号 61362S

650円通常
価格

特別
価格595 (税込)

円

くり入り赤飯おこわ（2合用）

注文
番号 61367S

700円通常
価格

特別
価格645 (税込)

円

栗おこわ（2合用）

注文
番号 61314S

650円通常
価格

特別
価格595 (税込)

円

不動の
No.1

人 気
急上昇

※通販専売品とは
　仕様が異なります

ストレートほたて
釜めしの素（2合用）

注文
番号 61372S

ストレートあさり
釜めしの素（2合用）

注文
番号 61373S

ストレート金目鯛
釜めしの素（2合用）

注文
番号 61375S

手軽さが売りですお米付きのおこわシリーズ

ロング

国
産
原
料
シリ－ズ

セラー

486円 398 (税込)

円

厳選国産生
あわせ（500g）

注文
番号 00897S

厳選国産生
赤だし（500g）

注文
番号 00887S

460円 398 (税込)

円

こだわりの
国産原料
こだわりの
国産原料

無添加国産
しょうゆ
（800ml）

注文
番号 10885S

539円通常
価格

特別
価格 459(税込)

円

献立いろいろみそ（450g）

注文
番号 02391S

437円通常
価格

特別
価格378 (税込)

円

つゆの素（1L）

注文
番号 20057S

739円通常
価格

特別
価格648 (税込)

円

水加減不要! 

売上No.1※
　 ブランド！
（※調味みそカテゴリー）

毎
年
こ
の
時
期
は

「
新
た
ま
ね
ぎ
」の

み
そ
汁
が
楽
し
み
で
す

発売から
　60年越え！

540円
1個

※製品ダンボールでのお届けとなります。
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新発売新発売

カネカ五目ちらし
の素（2人前×2）

注文
番号 K82427S

270円通常
価格

特別
価格243(税込)

円

常温和惣菜
5袋セット

お祝いごとを
特別な白だしで

ぜんざいセット

さといも煮（75g）

注文
番号 202C

たけのこの土佐煮（75g）

注文
番号 206C

野菜のうま煮（60g）

注文
番号 204C

ひじき煮（70g）

注文
番号 207C

れんこんのきんぴら（75g）

注文
番号 203C

きんぴらごぼう（60g）

注文
番号 205C

切干大根煮（80g）

注文
番号 208C

おひなまつりおひなまつり “まさか”に備える“まさか”に備える
常温保管可能で、火を使わず、すぐ食べられる商品がおすすめです。常温保管可能で、火を使わず、すぐ食べられる商品がおすすめです。

今年度最大の
　 値引きです！

甘さすっきりの
ぜんざい
5個セット

注文
番号 209C

糖質カロリー50%
オフぜんざい
5個セット

注文
番号 210C

755円 648 (税込)

円

875円 702 (税込)

円

卓上さしみ
醤油（200ml）

注文
番号 11922S

266円通常
価格

特別
価格238(税込)

円

極上国産白だし（500ml）

注文
番号 22322S

583円通常
価格

特別
価格486 (税込)

円

た
っ
ぷ
り
楽
し
む

　
　

  

３
〜
４
人
前

た
っ
ぷ
り
楽
し
む

　
　

  

３
〜
４
人
前

こ
っ
く
り
し
た
甘
み
、

　
　
王
道
の
お
い
し
さ

こ
っ
く
り
し
た
甘
み
、

　
　
王
道
の
お
い
し
さ

発
酵
で
お
米
の
甘
み
を

　
　
　
引
き
出
し
ま
し
た

発
酵
で
お
米
の
甘
み
を

　
　
　
引
き
出
し
ま
し
た

イチビキの甘酒は
アルコール分0％
お子様にも安心

お吸いもの作りに
便利です。

国産米使用糀あま酒（食塩なし）

注文
番号 52043S

313円通常
価格

特別
価格270 (税込)

円

糀あま酒（1人前×5）

注文
番号 52077S

226円通常
価格

特別
価格189 (税込)

円

自然な甘さの糀あま酒（1人前×5）

注文
番号 52073S

226円通常
価格

特別
価格189 (税込)

円
豆乳ぜんざいは6ページに掲載 ▶

お試し
価 格

※
パ
ッ
ケ
ー
ジ
が
変
更
に
な
る
場
合
が
あ
り
ま
す
。

私もぜんざいを備蓄しています！
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名古屋の味を
ご家庭で
名古屋の味を
ご家庭で

ごはんと卵で
すぐおいしい
ごはんと卵で
すぐおいしい

酢みそ白
（120g）

注文
番号 57132S

からし酢みそ
（120g）

注文
番号 57133S

豆乳ぜんざい
3個セット

注文
番号 211C

453円通常
価格

特別
価格378 (税込)

円

かに雑炊の素
（2人前）

注文
番号 61724S

237円通常
価格

特別
価格205 (税込)

円

名古屋の味 みそ煮込み
うどんの素（1人前×3）

注文
番号 57359S

162円通常
価格

特別
価格 140 (税込)

円

気分は春でも、まだまだ寒いから

なぜかは
わからない
のですが…

春の時期は
たけのこや
菜の花なんか
いいですねぇ

気温が上がると
いきなり食べたく
なっちゃいます

温めても､冷やしても
おいしいです

あったかいのも欲しい

おしるこはもちろん、
お彼岸のぼたもち
づくりにも 甘味をつけて

いないので、
お好みの甘さ
でどうぞ

秋冬限定販売になり
ました。今を逃すと
次のご紹介は9月…
お好きな方は､ぜひ！

ケース
販 売

ケース
販 売

※甘味はついていません。

実は例年､4月から
爆売れするんです

旬の食材と
ベストマッチ

水で割らずに
そのままで

なす美人
（30g×3）×10

注文
番号 K86005CS

2,200円通常
価格

特別
価格1,900 (税込)

円

ゆであずき
（180g×12）

注文
番号 59516CS

2,916円通常
価格

特別
価格 2,592 (税込)

円
140円 124 (税込)

円

375円 324 (税込)

円

ストレート
そうめんつゆ
（500ml）

注文
番号 21030S

ストレート
ざるそばつゆ
（500ml）

注文
番号 21050S

春はすぐそこです春はすぐそこです

番外編
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減塩特集減塩特集

増毛醤油とは？

保健師さんから注目されています！

菌活生活
 始めませんか？
｢菌活｣とは体にとって良い菌を積極的に取り入れて、身体環境を
整える活動です。ゆらぎやすいこの季節の免疫力サポートに！

ましけ

一般の減塩醤油と何が違う？

北海道増毛町は重い高血圧の人の割合が一時北
海道でワースト1。塩分の多い食事が大きく影響し
ていることもわかりました。そこで町では、栄養
士さん達が専門家の指導を受けて減塩しょうゆ
を独自に作り出しました。

一般のしょうゆは大さじ１杯あたり食塩２.６g程
度ですが、増毛町のしょうゆは１.６g。食塩３５％
カットを達成しています。しかも、ポリグルタミン
酸※1という成分で味を整えているため「減塩なの
に薄く感じない」と評判です。

※1 ポリグルタミン酸…納豆の糸引きの成分です。アミノ酸の一種です。　
※増毛醤油に納豆は入っていません。また、ビタミンKも含まれておりませ
んのでワーファリン（血液凝固阻止剤）を内服している方も大丈夫です。　
※人工透析などカリウム制限が必要な方、腎臓病のある方は主治医にご相
談ください。

2.6g 1.6g

35%
カット

減塩献立いろいろ
つゆ（500ml）

注文
番号 20216S

627円通常
価格

特別
価格540 (税込)

円

増
毛
町
の
ふ
る
さ
と
納
税
返
礼
品
に
も
採
用
！

増毛醤油 塩分控えめ（1L）

注文
番号 10927S

560円通常
価格

特別
価格486 (税込)

円

増毛醤油（200ml）
2本セット

注文
番号 212C

632円通常
価格

特別
価格540 (税込)

円

増毛醤油を
使ったお惣菜

だしの旨みで
おいしく
塩分オフ！

“乳酸菌 + 食物繊維”で、おいしく整える

減塩
25%

減塩ひじき煮（80g）
2袋セット

注文
番号 213C

減塩切干大根煮（90g）
2袋セット

注文
番号 214C

398円 324 (税込)

円
※「おふくろの味」シリーズに対して塩分 25％カットです

※献立いろいろつゆに対して塩分30％カットです

5種の雑穀と北海道産小豆を使用した､
甘さひかえめのぜんざいです。
赤穂の天塩で甘さを引き立てました。
1袋あたり乳酸菌1000億個配合。

5種の雑穀と北海道産小豆を使用した､
甘さひかえめのぜんざいです。
赤穂の天塩で甘さを引き立てました。
1袋あたり乳酸菌1000億個配合。

雑穀ぜんざい（150g）

注文
番号 60058B

販売
価格250 (税込)

円

1袋注文
番号 60955-1C 3,000 (税込)

円

3袋おま
とめ

注文
番号 60955-3C 6,300 (税込)

円

6袋おま
とめ

注文
番号 60955-6C 10,800 (税込)

円

1日あたり約100円

1日あたり約70円

1日あたり約60円

でらゲンキ
(1日2粒・30日分入)
アレルギー物質：小麦・大豆を含む

定期便ではありません
ので、ご安心ください。

通販限定

あえてやさしい
  甘さにしてあります。
かろやかに春を
 むかえましょう！

通販限定

まもり整う乳酸菌まもり整う乳酸菌通販限定

減塩
35%

減塩
30%

新じゃがの
肉じゃがは
いかが？

｢蔵華乳酸菌｣はイチビキのみそ蔵にすみついた植物性乳酸菌です。
花の形に似ていることから、その名が付けられました。

蔵華乳酸菌(LTK-1)配合
くら は な

特許取得成分
特許第6337262号

2粒で驚異の 1兆個 の乳酸菌を摂取！
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※黒ボールペンではっきりとお書きください。　※用紙が足りない場合は、他の用紙をお使いください。

弊社お客様センターダイヤル（0120-35-3230）
では、ご注文いただけません。

郵送でお申し込みいただく場合も、
こちらの用紙をお使いください。

電話でもお申し込みいただけます。
受付時間　平日 午前9時～午後4時

4,000円未満の場合は送料700円
（4/1以降は4,500円未満となります。）

合計金額備考欄

円

この一年間で住所
・電話番号に変更
がある方は、○印
をご記入ください。

注文番号

時間指定（○で囲んでください）

記　入　日

指定なし  ・  午前中  ・  14-16時  ・  16-18時  ・  18-20時  ・  19-21時

商　品　名 数　　量 金　　額

56-2341
【無 料】0120
FAXご自宅配送用 お申し込み用紙

ご
依
頼
主

（
お
届
け
先
）

年の大河ドラマをご覧に
なっておりますでしょうか。

　紫式部が生きた平安時代に、
初めて「味噌」という文字が文
献に現れます。
　平安時代、味噌はすり潰して
調味料として使うものではなく、
そのまま食べるもので大変貴重
だったそうです。その貴重さゆ
え、地位の高い人への贈り物や

給料（！）にも使われたとか。
　味噌が給料とは…なんと。味噌
をけなす訳ではないですが胸中
複雑です。
　でもずっと昔から味噌が愛さ
れていたと思うと、味噌屋の社員
としてはうれしく、これからも愛さ
れ続けていくと良いなぁと思うの
です。

犬 飼

今

編集
後記 味噌が給料！？

※イラストはイメージです。

平素よりイチビキ通販をご利用いただきましてありがとうございます。

原料やエネルギーコスト高騰などの事情により2024年4月1日ご注文分から

一部商品で価格改定と、送料無料となる最低購入価格の変更をさせて

いただくことになりました。

何卒ご理解賜りますようお願い申し上げます。

新価格につきましては同封の「2024年度版総合カタログ」をご覧ください。

また、送料無料となる最低購入金額は4,000円 → 4,500円となります。

今回のセールが価格改定前最後のセールとなりますので、この機会に

ぜひお買い求めくださいますようお願い申し上げます。

価格改定のおしらせ


